
古き良き時代を偲ばせる、自然派で伝統的な
　　スタイルのキアンティ・クラッシコ生産者。

イル　デジデリオの佐藤シェフの一番得意にする

トスカーナ料理とサンジョベーゼの可能性を

存分に堪能して頂きたいと思います。

２０１４年に新カテゴリーとして誕生！

キアンティ・クラッシコの最高峰『グラン・セレツィオーネ』

も登場致します。
是非、ご参加くださいますようお願い申し上げます。

記
日時： ２０１６年３月１日　火曜日　１９：００スタート（１８：３０受付スタート）

場所： Ristorante  il  desiderio
リストランテ　イル　デジデリオ
東京都港区南青山２-２７-１８　ＰＡＳＳＡＧＥ　ＡＯＹＡＭＡ　２Ｆ
Tel　０３-３４７０-１０７０
E-mail    aoyama@ildesiderio.jp

会費： お一人様　１２，０００円（税、サービス料込)

栽培は全て有機栽培で行われていて、２０１４年から認証が受けられます。
醸造家は有名な、フェデリコ・スタデリーニ氏。香り高く、繊細で優美、

ミネラル分が豊富なサンジョベーゼを生み出します。

ワイン・メーカーズ・ディナーのご案内

２０１６年最初の『ワイン・メーカーズ・ディナー』を下記のとおり開催することになりました。
トスカーナから歴史ある造り手"コンティ・カッポーニ・ヴィッラ・カルチナイア"。

カッポーニ伯爵が、１５２４年に４つの畑を購入しワイン造りがスタートいたしました。
カルチナイアはそのうちの一つで、現在まで続く唯一の畑になりました。標高２３０～３００ｍで３０ｈａ．

土壌は、粘土、泥土、砂、がレストロ、小石などが混在し、全体的に石灰分が多い。


